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WOOD-FIRED PI1ZZA OVEN MODULE
MODELS: CLWFPNS, CLWFPNB

- USE OUTDOOR ONLY.
- READ THE INSTRUCTIONS BEFORE USING THE APPLIANCE.

- WARNING: ACCESSIBLE PARTS MAY BE VERY HOT.
KEEP YOUNG CHILDEN AWAY.

Lindstrom & Sondén AB
Havsbadsvigen 1, 262 63 Angelholm, Sweden
info@myoutdoorkitchenbrand.com



WARNING!

- The oven is designed for use outdoor only. NEVER use in doors or in an enclosed area.

- Always use in a well-ventilated area to prevent the possibility of carbon monoxide poisoning or
asphyxiation.

- Always keep young children and pets away from the oven. The temperature of the oven can be
extremely hot and cannot cause burn.

- Always use heat resistant utensils while cooking. DO NOT put plastic spoons, fork, tongs etc and any
other material which can not be stand high temperature inside the oven.

- Always clean and maintain the appliance after each using.

- Although the oven is well insulated, the external still has the possibility to get very hot. DO NOT touch
the surface when the oven is in using.

- Always use the seasoned hardwood as fuel.

- Only use cookware suitable for high temperature like cast iron and terra.

- Flames can exit via the oven mouth. DO NOT put any flammable liquid and material near the oven
mouth.

- DO NOT extinguish the fire with water.

- DO NOT throw logs but place them carefully inside the oven fire box. Throwing logs into the oven will
damage the internal parts of the oven.

- Always check and make sure the chimney and smoke exit are free of blockages before every using.

LIGHTING THE OVEN

1. Make a small fire using small dry wood and paper in the middle of the chamber of the oven to start the
fire.

2. After the fire starts, add bigger wood on the small fire and move the embers to one side of the chamber.
Add wood slowly and do not suffocate the fire.

3. Keep burning till the temperature gauges shows 250°C/480°F, the oven is ready for use.

EXTINGUISH THE FIRE

1. To extinguish the fire, please close the door and wait until the embers becomes ash.
2. Remove the gas after the fire had been extinguished after at least 30 minutes.
WARNING! DO NOT EXTINGUISH THE FIRE BY USING WATER.

MAINTENANCE AND CLEANING

- When the fire has been extinguished and cool down, remove the ash from the chamber by using heat
resistant brush and dustpan, etc.

- Clean the oven floor with a brush and a wet soft cloth.

- Clean the external surface by a towel with warm water.

- Use clean oil like WD40 to maintain the surface to avoid rust or keep shinning look.

- Never leave the ash inside your oven for long time because it would collect moisture and damage your
oven.



TROUBLESHOOTING

* |F THE OVEN BEGINS TO SMOKE

Check and make sure the wood is dry and seasoned wood and not wet.

Ensure the fire is made by gradually increasing a constant live flame to avoid any incomplete combustion.
Make sure the flue exit is in good ventilation for smoke to exit.

* |F THE OVEN DOES NOT HEAT PROPERLY

- Make sure the fire is placed on the side of the oven away from the oven mouth.
- Make a fire of blazing flame for 20-30 minutes.

- Do not use green or wet wood.

- Add additional wood to the fire gradually.

* |F THE OVEN COOLS DOWN TOO QUICKLY

It possibly caused by the first staring or starting the oven after a long period of inactivity.
Do not make a small or fast fire which can not heat the oven to capacity.

Verify that water or humidity never infiltrate the oven.

USE AND CARE - PIZZA STONE

Using the Pizza Stones
e Heat the wood-fired oven gradually. Start with a small fire and increase the amount of wood slowly
to avoid thermal shock.
e Start with smaller pieces of wood to prevent extreme point heating.
e Allow the stones to heat evenly. Do not place a strong fire directly on cold stones.
e Let the stones cool down naturally after use.

Please note:
Do not put more than 2 kg of wood into the oven at the same time. Adding more wood increases the risk of
the pizza stone cracking.

Cleaning
e Allow the stones to cool completely before cleaning.
e Brush off ash, flour and loose debris with a stiff brush.
e Remove baked-on residue with a scraper if needed.
e Only use aslightly damp cloth if absolutely necessary.

Please note:
Never soak the pizza stone and minimize the use of water. Excess moisture can cause the stone to crack.



EXPLODED VIEW

Part No Description Qty | Part No Description Qty
1 Chimney cover 1 11 Right side panel 1
2 Chimney pipe 1 12 Left side panel 1
3 Oven body 1 13 Bottom panel 1
4 Pizza stone 2 14 Doorstop 1
5 Temperature gauge 1 15 Crossing supporting panel, 1

front lower
Oven lid 1 16 Buffer hinge support 2
7 Right leg 2 17 Buffer hinge 2
. Crossing supporting 1 0 Door 1
panel, front upper
9 Rear panel 1 19 Adjusting castors 4
10 Left leg 2




ASSEMBLY

1. Loosen the screws and remove the bottom frame:

2. Assembly of the 4 legs and the lower beam:
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M5 4PCS



3. Assembly of the bottom frame:

4. Assembly of the wheels:

M8 16PCS




5. Assembly of the side panels and the rear panel:
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6. Assembly of the upper beams:

M6 8PCS




7. Assembly Buffer hinge support:
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8. Assembly of the body and the cart:
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9. Assembly of the door:
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10. Adjustment Buffer hinge:
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11. Assembly of the chimney:
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12. The hatch can be hung with a hook:

M6 4PCS




13. Connection of the grill and the pizza oven:
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Rear connection
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BRUKS- OCH MONTERINGSANVISNING
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VEDELDAD PIZZAUGNSMODUL
MODELLER: CLWFPNS, CLWFPNB

- ENDAST FOR UTOMHUSBRUK.
- LAS ALLA ANVISNINGAR FORE ANVANDNING.

- VARNING! ATKOMLIGA DELAR KAN VARA MYCKET HETA.
LAT INTE BARN KOMMA NARA.

Lindstrom & Sondén AB
Havsbadsvigen 1, 262 63 Angelholm, Sverige
info@myoutdoorkitchenbrand.com




VARNING!

Ugnen &r endast avsedd for utomhusbruk. Anvand den ALDRIG inomhus eller i slutet utrymme.

Anvand endast i val ventilerat utrymme, annars finns risk for kolmonoxidforgiftning eller kvavning.

Hall barn och husdjur pa avstand fran ugnen. Ugnen kan bli mycket het och kan orsaka brannskador.
Anvand varmetalig utrustning vid matlagning. Anvand INTE redskap av plast eller andra material som
inte tal den hoga temperaturen i ugnen.

Rengor produkten efter varje anvandning.

Ugnen &r val isolerad, men utvandiga ytor kan bli mycket heta. Ror INTE vid heta ytor ndr ugnen anvands.
Anvand val torkad I6vved som bransle.

Anvand endast kokkarl som tal hog temperatur, som gjutjarn eller keramiska karl.

Flammor kan komma ut genom ugnsoppningen. Placera INTE antandliga amnen eller material i ndrheten
av ugnsoéppningen.

Forsok INTE slacka elden med vatten.

Slang eller kasta inte in veden, utan placera vedtrana forsiktigt i ugnskammaren. Ugnens invandiga delar
skadas om veden kastas in.

Kontrollera fére varje anvandning att skorsten och rokutlopp inte ar blockerade.

TANDNING

1. Tand en liten eld med papper och sm3, torra trabitar mitt i ugnskammaren.

2. Nar elden tagit sig, lagg pa storre vedtran och maka gloden till ena sidan av ugnskammaren. Lagg inte pa
for mycket ved sa att elden kvavs.

3. Lat brinna tills termometern visar 250 °C/480 °F. Darmed ar ugnen klar for anvandning.

SLACKNING

1. For att sldcka elden, stang luckan och vanta tills gléden slocknat och blivit till aska.

2. Vanta minst 30 minuter efter att elden slocknat innan askan tas ut.

VARNING! FORSOK INTE SLACKA ELDEN MED VATTEN.

UNDERHALL OCH RENGORING

Nar elden slocknat och ugnen svalnat helt, ta ut askan ur ugnskammaren med varmetaliga redskap.
Rengdr ugnsbotten med en borste och en mjuk, vat trasa.

Rengor utvandiga ytor med en trasa fuktad med varmt vatten.

Stryk ren olja (WD40 eller liknande) pa ytan for att gora den blank och motverka korrosion.

Lat aldrig aska bli liggande lange i ugnen, den drar till sig fukt och kan skada ugnen.

FELSOKNING

* OM UGNEN RYKER

Kontrollera att veden ar val torkad och inte vat.

Bygg upp elden gradvis, sa att den brinner med kontinuerliga lagor, for att undvika ofullstandig
forbranning.

Kontrollera att det drar genom rokutloppet, sa att roken kommer ut.



* OM UGNEN INTE BLIR VARM

- Kontrollera att elden ar placerad pa den sida av ugnen som ar langst bort fran ugnséppningen.
- Lat elden brinna med stark laga i 20-30 minuter.

- Anvand inte farsk eller vat ved.

- Bygg upp elden genom att lagga pa mer ved graduvis.

* OM UGNEN SVALNAR FOR FORT

Detta kan intraffa vid forsta anvandning eller om ugnen inte anvénts pa en langre tid.
Kontrollera att elden inte ar for liten eller brinner for fort, sa att den inte kan varma hela ugnen.
Se till att inte vatten eller fukt tranger in i ugnen.

ANVANDNING OCH SKOTSEL — PIZZASTEN

Anvandning av pizzastenarna
e Varm den vedeldade ugnen gradvis. Bérja med en liten eld och 6ka mangden ved langsamt for att
undvika temperaturschocker.
e Borja med mindre vedstycken for att undvika extrem punktvarme.
e Lat stenarna varmas upp jamnt. Placera inte en kraftig brasa direkt pa kalla stenar.
e L3t stenarna svalna naturligt efter anvandning.
Observera:
Lagg inte mer dn 2 kg ved i ugnen at gangen. Mer ved Okar risken for att pizzastenen spricker.

Rengoring
e L3t stenarna svalna helt innan rengoring.
e Borsta bort aska, mjol och |6sa rester med en styv borste.
e Avlagsna fastbranda rester med en skrapa vid behov.
e Anvéand endast en latt fuktad trasa om det ar absolut nodvandigt.
Observera:
Bl6tlagg aldrig pizzastenen och minimera anvandningen av vatten. For mycket fukt kan orsaka sprickbildning.



SPRANGSKISS

Del Beskrivning Antal Del Beskrivning Antal
1 Kapa for skorsten 1 11 Hoger sidopanel 2
2 Skorstensror 1 12 Vanster sidopanel 1
3 Ugnsstomme 1 13 Bottenpanel 1
4 Pizzasten 2 14 Dorrstopp 1
5 Termometer 1 15 Korsande stodpanel, fraimre nedre 1
6 Lucka 1 16 Buffer gangjarn support 2
7 Hoger ben 2 17 Buffer gangjarn 2
. Korsande stodpanel, 1 i D 1

framre 6vre
9 Bakpanel 1 19 Justerbara hjul 4
10 Vanster ben




MONTERING

1. Lossa skruvarna och ta bort bottenramen:

2. Montering av de 4 benen och den nedre balken:
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M5 4PCS



3. Montering av bottenramen:

4. Montering av hjulen:

M8 16PCS




5. Montering av sidopanelerna och bakpanelen:

6. Montering av de 6vre balkarna:

Om
&
M6 8PCS




7. Assembly Buffer hinge support:

@ M4 8PCS

8. Montering av ugn och bottendel:
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9. Montering av dorren:

M4 12PCS

10. Justering av buffersgangjarn:
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11. Montering av skorstenen:

12. Luckan kan hdngas upp pa kroken:
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M6 4PCS
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13. Montering av grillen med pizzaugnen:
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BRUGERVEJLEDNING OG
INSTALLATIONSINSTRUKTIONER
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TRAFYRET PIZZAOVN-MODUL
MODELLER: CLWFPNS, CLWFPNB

- KUN TIL UDEND@RS BRUG.
- LS VEJLEDNINGERNE F@R BRUG AF APPARATET.

- ADVARSEL: TILGANGELIGE DELE KAN BLIVE MEGET VARME.
HOLD SMA B@RN BORTE.

Lindstrom & Sondén AB
Havsbadsvigen 1, 262 63 Angelholm, Sverige
info@myoutdoorkitchenbrand.com



ADVARSEL!

- Ovnen er kun designet til udendgrs brug. Brug den ALDRIG indendgrs eller i et indelukket omrade.

- Brugden altid i et godt ventileret omrade for at forhindre muligheden for kulilteforgiftning eller
kveelning.

- Hold altid sma bgrn og husdyr borte fra ovnen. Ovnens temperatur kan blive ekstrem hgj og kan
medfgre forbraendinger.

- Brug altid varmebestandigt husgerad ved tilberedning. Kom IKKE plasticskeer, -gafler, -taanger mv. og
andre materialer, der ikke kan modsta hgje temperaturer, ind i ovnen.

- Renggr og vedligehold altid apparatet efter hver anvendelse.

- Selvom ovnen er godt isoleret, er der alligevel mulighed for, at den udvendige side bliver meget varmt.
Rer IKKE ved overfladen, mens ovnen er i brug.

- Brug altid hengemt Igvtrae som braendsel.

- Brug kun kgkkenredskaber, der er velegnede til hgje temperaturer, som f.eks. jern og ler.

- Der kan komme flammer ud af ovnens dbning. Anbring IKKE braendbare vaesker og materialer taet ved
ovnens abning.

- Sluk IKKE balet vand.

- Kast IKKE trae ind, men anbring det forsigtigt inde i ovnens fyrkasse. Kaster du trae ind i ovnen, beskadiger
du ovnens interne dele.

- Tjek altid og s@rg inden brug for, at skorstenen og rggudgangen ikke er blokerede.

TANDING AF OVNEN

1. Lav et lille bal vha. smat tgrt trae og papir i midten af ovnkammeret for at starte ilden.

2. Nar balet er startet, skal du laegge st@rre traestykker pa det lille bal og flytte glgderne til kammerets ene
side. Laeg traeet langsomt pa, og kvael ikke ilden.

3. Lad det breende, indtil temperaturmaleren viser 250 °C/480 °F, ovnen er klar til brug.

SLUK BALET

1. For at slukke balet skal du lukke dgren og vente, til gléderne bliver til aske.
2. Fjern asken, nar balet er blevet slukket efter mindst 30 minutter.
ADVARSEL! SLUK IKKE BALET MED VAND.

VEDLIGEGOLDELSE OG RENG@ARING

- Nar balet er blevet slukket og kglet ned, skal du fjerne asken fra kammeret vha. en varmebestandig
bgrste og fejebakke mv.

- Renggr ovnbunden med en bgrste og en vad, blgd klud.

- Rens ydersiden med et handklaede med varmt vand.

- Brug ren olie som WDA4O til at vedligeholde overfladen for at undga rust eller bevare det skinnende
udseende.

- Efterlad aldrig aske inde i din ovn i leengere tid, da dette samler fugt og beskadiger din ovn.



FEJLFINDING

* HVIS OVNEN BEGYNDER AT RYGE

Tjek og s@rg for, at traeet er t@rt, hengemt og ikke vadt.

Serg for, at balet dannes gradvist ved at forgge en konstant levende flamme for at undga ufuldstaendig
forbraending.

Serg for, at régudgangen har en god ventilation, sa rggen kan slippe ud.

* HVIS OVNEN IKKE VARMER KORREKT

Serg for, at balet er placeret i den side af ovnen, der vender bort fra ovnens abning.
Lav et bal med flammende ild i 20-30 minutter.

Brug ikke friskt eller vadt braende.

Laeg gradvist mere trae pa balet.

* HVIS OVNEN K@LER FOR HURTIGT AF

Dette skyldes muligvis, at det er den fgrste start af ovnen efter en lang periode med inaktivitet.
Lav ikke et meget lille eller hurtigt bal, der ikke kan opvarme ovnen til dens kapacitet.

Serg for, at der aldrig kommer vand eller fugtighed ind i ovnen.

BRUG OG VEDLIGEHOLDELSE — PIZZASTEN

Brug af pizzastenene
e Varm den braendefyrede ovn op gradvist. Start med en lille ild, og #g maengden af braende langsomt
for at undga temperaturschok.
e Start med mindre stykker braende for at undga ekstrem punktvarme.
e Lad stenene varme jeevnt op. Placer ikke en kraftig ild direkte pa kolde sten.
e Lad stenene kgle naturligt af efter brug.

Bemaerk:
Leeg ikke mere end 2 kg braende i ovnen ad gangen. Mere brande gger risikoen for, at pizzastenen kan revne.

Renggring
e Lad stenene kgle helt af, fgr de renggres.
o Bgrst aske, mel og Igse rester vaek med en stiv bgrste.
e Fjern fastbraendte rester med en skraber efter behov.
e Brug kun en let fugtig klud, hvis det er absolut ngdvendigt.

Bemaerk:
Laeg aldrig pizzastenen i blgd, og minimér brugen af vand. For meget fugt kan forarsage revnedannelse.



EKSPLODERET VISNING

Del Beskrivelse Antal Del Beskrivelse Antal
1 Skorstensafdaekning 1 11 Hgjre sidepanel, vogn 1
2 Skorstensrgr 1 12 Venstre sidepanel, vogn 1
3 Ovnens krop 1 13 Bundpanel, vogn 1
4 Pizzasten 2 14 Dgrstop 1

. Krydsende stgttepanel, forreste
5 Temperaturmaler 1 15 1
nedre
6 Luge 1 16 Buffer-haengselsstgtte 1
7 Hgjre ben, vogn 2 17 Buffer-haengsel 2
Krydsende stgttepanel,
8 1 18 Dgr 2
forreste gvre

9 Bagpanel, vogn 1 19 Justerbare hjul 4
10 Venstre ben, vogn 2




MONTERING

1. Lgsn skruerne, og fjern bundrammen:

2. Montering af de 4 ben og den nederste bjzelke:

M5 4PCS



3. Montering af den nederste ramme:

4. Montering af hjulene:

M8 16PCS




5. Montering af sidepaneler og bagpanel:
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6. Montering af de gverste bjzelker:
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7. Montering af buffer-hangselsstgtte:
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8. Montering af hus og vogn:
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9. Montering af dgren:

10. Justering af buffer-haengsel

5MM

M4 12PCS

Sidejustering

+2.0MM
Hojdejustering

Dybdejustering

4MM



11. Montering af skorstenen:

Om

M5 2PCS

12. Lugen kan hanges op med en krog:

M6 4PCS




13. Tilslutning af grill og pizzaovn:
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Tilslutning af fronten
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Tilslutning af bagsiden
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VEDFYRT PIZZAOVNSMODUL
MODELLER: CLWFPNS, CLWFPNB

- BARE FOR INNEND@RS BRUK.
- LES VEILEDNINGEN F@R OVNEN TAS | BRUK.

- ADVARSEL: TILGJENGELIGE DELER KAN V/Z&RE SVART VARME.
HOLD SMA BARN PA AVSTAND.

Lindstrom & Sondén AB
Havsbadsvigen 1, 262 63 Angelholm, Sverige
info@myoutdoorkitchenbrand.com



ADVARSEL!

Ovnen er utelukkende beregnet for utendgrs bruk. Den ma IKKE brukes innendgrs eller i et avlukket
omrade.

Skal alltid brukes i et godt ventilert omrade, for & unnga faren for kullosforgiftning eller kvelning.

Hold sma barn og kjeeledyr unna ovnen til enhver tid. Ovnens temperatur kan bli sveert hgy og kan
forarsake brannskader.

Bruk alltid varmebestandig utstyr ved tilberedning av mat. Plastskjeer, -gafler, -tenger osv. og andre
materialer som ikke taler hgye temperaturer, ma IKKE settes i ovnen.

Serg for at ovnen rengjgres og vedlikeholdes etter hver bruk.

Selv om ovnen er isolert, kan de utvendige delene fortsatt bli svaert varme. Du ma IKKE bergre overflaten
nar ovnen er i bruk.

Bruk alltid den lufttgrkede hardveden som brensel.

Bruk utelukkende kokekar som er egnet for hgye temperaturer, som st@gpejern og terrakotta.

Flammer kan komme ut via ovnsapningen. Du ma IKKE plassere brennbar vaeske og brennbare materialer
i naerheten av ovnsapningen.

Bruk IKKE vann til 3 slokke eventuelle flammer.

Du ma IKKE kaste vedkubbene inn i ovnen. Plasser dem varsomt inn i ovnens brennkammer. De
innvendige delene av ovnen kan bli skadet hvis vedkubbene blir kastet inn.

For hver bruk ma du alltid kontrollere og forsikre deg om at skorsteinen og rgykavtrekket er uten
blokkeringer.

TENNING AV OVNEN

1.

Fyr opp med sm3, tgrre vedkubber og papir i midten av brennkammeret. After the fire starts, add bigger
wood on the small fire and move the embers to one side of the chamber. Add wood slowly and do not
suffocate the fire.

Nar ilden har fatt tak, legger du inn stgrre vedkubber oppa de mindre og flytter glgrne til den ene siden
av kammeret. Legg inn veden varsomt, slik at flammene ikke kveles.

La det brenne til temperaturmaleren viser 250 °C/480 °F. Da er ovnen klar for bruk.

SLOKKE ILDEN

1.
2.

Nar du skal slokke ilden, lukker du dgren og venter til glgrne har blitt til aske.
Fiern asken etter at ilden er slokket, etter minst 30 minutter.

ADVARSEL! BRUK IKKE VANN TIL A SLOKKE ILDEN.

VEDLIKEHOLD OG RENGJ@RING

Nar ilden er slokket og ovnen er avkjglt, fjerner du asken fra kammeret ved hjelp av f.eks. en
varmebestandig bgrste og et feiebrett.

Rengjgr ovnsbunnen med en bgrste og en vat, myk klut.

Rengjgr den utvendige overflaten med et handkle med varmt vann.

Bruk ren olje som WDA40 for & vedlikeholde overflaten for & unnga rust eller holde et skinnende utseende.
La aldri asken bli liggende inne i ovnen over lengre tid, fordi den kan samle opp fuktighet og skade ovnen.



FEILS@PKING

* HVIS DET BEGYNNER A RYKE FRA OVNEN

Kontroller og forsikre deg om at du bruker tgrr, lufttgrket ved.

Forsikre deg om at du har bygd opp ilden gradvis, slik at ufullstendig forbrenning unngas.
Forsikre deg om at rgykavtrekket er tilstrekkelig apent til at rgyken kan komme ut.

* HVIS OVNEN IKKE BLIR TILSTREKKELIG OPPVARMET

Forsikre deg om at balet plasseres pa siden av ovnen, bort fra ovnsapningen.
Gjgr opp ild ved a la det brenne godt i 20—30 minutter.

Ikke bruk fersk eller vat ved.

Legg inn flere vedkubber gradvis.

* HVIS OVNEN KJ@LES NED FOR RASKT

- Dette kan skyldes feil opptenning eller at ovnen er tent opp etter en lang periode uten bruk.

- Pass pa at du ikke tenner opp for raskt eller med for lite ved, slik at balet ikke varmer i henhold til ovnens
kapasitet.

- Pass pa at vann eller fuktighet ikke trenger inn i ovnen.

BRUK OG VEDLIKEHOLD — PIZZASTEIN

Bruk av pizzasteinene

Varm opp den vedfyrte ovnen gradvis. Start med en liten ild, og gk mengden ved langsomt for & unnga
temperatursjokk.

Start med mindre vedstykker for & unnga ekstrem punktvarme.

La steinene varme seg opp jevnt. Plasser ikke et kraftig bal direkte pa kalde steiner.

La steinene avkjgles naturlig etter bruk.

Merk:
Legg ikke mer enn 2 kg ved i ovnen av gangen. Mer ved gker risikoen for at pizzasteinen kan sprekke.

Rengjgring

La steinene avkjgles helt fgr rengjgring.

Barst bort aske, mel og Igse rester med en stiv bgrste.
Fjern fastbrente rester med en skrape ved behov.

Bruk kun en lett fuktet klut dersom det er helt ngdvendig.

Merk:
Blgtlegg aldri pizzasteinen, og begrens bruken av vann. For mye fukt kan forarsake sprekkdannelser.



EKSPLODERT VISNING

Del Beskrivelse Antall Del Beskrivelse Antall
1 Skorsteinsdeksel 1 11 Hgyre sidepanel 2
2 Skorsteinsrgr 1 12 Venstre sidepanel 1
3 Ovnskropp 1 13 Bunnpanel 1
4 Pizzastein 2 14 Dgrstopp 1

Temperaturmaler Kryssende stgttepanel,
5 1 15 1
fremre nedre
6 Luke 1 16 Buffer-hengselstgtte 2
Hgyre ben 2 17 Buffer-hengsel 2
Kryssende stgttepanel, Dgr

8 1 18 1
fremre gvre

9 Bakre panel 1 19 Justerbare hjul 4
10 Venstre ben




MONTERING

1. Lgsne skruene og fjern bunnrammen:

2. Montering av de 4 bena og den nedre bjelken:




3. Montering av bunnrammen:

4. Montering av hjulene:

M8 16PCS




5. Montering av sidepanelene og bakpanelet:

@‘z}l})

M6 16PCS

6. Montering av de gvre bjelkene:

M6 8PCS




7. Montering av de gvre bjelkene:

@ M4 8PCS \
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Om

Mé 4PCS



9. Montering av dgren:

10. Justering av buffer-hengsel

5MM

M4 12PCS

+2.0MM—
Hoydejustering

Dybdejustering

Sidejustering

4MM



11. Montering av skorsteinen:

M6 4PCS

M5 2PCS

12. Luken kan henges opp med en krok:
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13. Tilkobling av grillen og pizzaovnen:
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KAYTTOOHIJE JA ASENNUSOHIJE
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PUULAMMITTEINEN PIZZAUUNIMODUULI
MALLIT: CLWFPNS, CLWFPNB

- KAYTA VAIN ULKONA.

- LUE OHJEET ENNEN LAITTEEN KAYTTOA.

- VAROITUS! OSAT SAATTAVAT KUUMENTUA.
PIDA LAPSET ETAALLA.

Lindstrom & Sondén AB
Havsbadsvigen 1, 262 63 Angelholm, Ruotsi
info@myoutdoorkitchenbrand.com



VAROITUS!

- Uuni on suunniteltu vain ulkokayttéon. ALA koskaan kiyt3 sita sisitiloissa tai suljetussa tilassa.

- Kayta aina hyvin tuuletettua aluetta, jotta hiilimonoksidimyrkytyksen tai tukehtumisen mahdollisuus
valtetaan.

- Pidd aina nuoret lapset ja lemmikit poissa uunista. Uunin [amp6&tila voi olla erittdin kuuma ja aiheuttaa
palovammoja.

- Kayti aina lampoa kestavia vilineitd ruoanlaitossa. ALA laita muovilusikoita, -haarukoita, -pihteja jne. tai
muita materiaaleja, jotka eivat kesta korkeaa lamp6étilaa uuniin.

- Puhdista ja huolla laitetta aina jokaisen kayton jalkeen.

- Vaikka uuni on hyvin eristetty, ulkopinta voi silti kuumeta hyvin kuumaksi. ALA kosketa pintaa, kun uuni
on kaytossa.

- Kayta aina kypsaa, kovaa puuta polttoaineena.

- Kayta vain korkean lampotilan kestavia keittoastioita, kuten valurauta- ja terra astioita.

- Liekit voivat poistua uunin suusta. ALA laita mitdan helposti syttyvda nestetta tai materiaalia uunin suun
lahelle.

- ALA sammuta tulta vedella.

- ALA heit3 puita uuniin, vaan asettele ne varovasti uunin tulipesian. Puiden heittdminen uuniin
vaurioittaa uunin sisdosia.

- Tarkista aina ja varmista, ettd savupiippu ja savun poisto ovat vapaita tukoksista ennen jokaista
kayttokertaa.

UUNIN SYTYTTAMINEN

1. Tee pieni tuli kdyttaen pienta, kuivaa puuta ja paperia uunin keskiosaan aloittaaksesi tulen.

2. Kun tuli on syttynyt, lisda isompia puita pienelle tulelle ja siirra kekaleet yhdelle puolelle uunin sisatiloissa.
Lisaa puita hitaasti ja dla tukahduta tulta.

3. Pida tulta palamassa, kunnes lampomittari osoittaa 250 °C/480 °F, uuni on valmis kaytettavaksi.

TULEN SAMMUTTAMINEN

1. Sammuta tuli sulkemalla uunin ovi ja odota, kunnes kekdleet muuttuvat tuhkaksi.
2. Poista kaasu vasta, kun tuli on sammutettu vahintdan 30 minuutin kuluttua.
VAROITUS! ALA SAMMUTA TULENTA VEDEN AVULLA.

HUOLTO JA PUHDISTUS

- Kun tuli on sammunut ja uuni on jadhtynyt, poista tuhka kammion sisalta kayttamalla |ampoa kestavaa
harjaa ja polypannua.

- Puhdista uunin lattia harjalla ja kostealla pehmealla liinalla.

- Puhdista ulkopinta pyyhkeelld, jossa on [amminta vetta.

- Kayta puhdasta 6ljya, kuten WD40, pinnan yllapitamiseen ruosteen estamiseksi tai kiiltavan ulkondaon
sailyttamiseksi.

- Al3 koskaan jat3 tuhkaa uuniin pitkaksi aikaa, koska se kerdi kosteutta ja vahingoittaa uunia.



ONGELMANRATKAISU

* JOS UUNI ALKAA SAVUA

- Tarkista ja varmista, ettd kaytetty puu on kuivaa ja kypsytettya eika kosteaa.

- Varmista, etta tuli tehdaan lisaamalla vahitellen tasainen liekki valttadksesi epataydellistd palamista.
- Varmista, ettd hormin ulostulo on hyvassa ilmanvaihdossa savun poistumiseksi.

* JOS UUNI El KUUMENNA KUNNOLLA

Varmista, etta tuli on asetettu uunin suusta poispain olevaan sivuun.
Tee tuli roihuavasta liekista 20-30 minuutin ajan.

Al3 kayta vihre3a tai kosteaa puuta.

Lisda puuta tuleen vahitellen.

* JOS UUNI JAAHTYY LIIAN NOPEASTI

- Syyna saattaa olla uunin ensimmainen kdytto tai uunin kaynnistaminen pitkdn kdyttamattomyysjakson
jalkeen.

- Al3 tee pienti tai nopeaa tulta, joka ei voi [Ammittd3 uunia tiydelld teholla.

- Varmista, ettei vetta tai kosteutta paase tunkeutumaan uuniin.

KAYTTO JA HOITO — PIZZAKIVI

Pizzakiven kaytto

Lammitd puuldmmitteinen uuni vahitellen. Aloita pienelld tulella ja lisdd puuta hitaasti lampdshokin
valttamiseksi.

Aloita pienemmilld puukappaleilla, jotta valtat adrimmaisen pistekuumuuden.

Anna kivien lammet3 tasaisesti. Al4 sytytd voimakasta tulta suoraan kylmien kivien p3ille.

Anna kivien jaahtya luonnollisesti kayton jalkeen.

Huomio:
Al3 laita uuniin yli 2 kg puuta kerralla. Suurempi puumaira lisaa riskia, etta pizzakivi halkeaa.

Puhdistus

Anna kivien jaahtya taysin ennen puhdistamista.

Harjaa tuhka, jauho ja irtoroskat pois kovaharjaksisella harjalla.

Poista kiinni palaneet jdamat kaapimella tarpeen mukaan.

Kayta vain kevyesti kosteaa liinaa, jos se on ehdottoman valttamatonta.

Huomio:
Al3 koskaan liota pizzakived ja minimoi veden kaytto. Liiallinen kosteus voi aiheuttaa halkeamia.



RAJAHDYSNAKYMA

Osa Kuvaus Madra | Osa Kuvaus Maara
1 Savupiipun kansi 1 11 Oikea sivupaneeli 2
2 Savupiipun putki 1 12 Vasen sivupaneeli 1
3 Uunin runko 1 13 Alapaneeli 1
4 Pizzakivi 2 14 Oven pysaytin 1

Lampotilamittari Ristedva tukipaneeli,
1 15 1
etualdosa

6 Luukku 1 16 Iskunvaimentimen saranatuki 2
7 Oikea jalka, vaunu 2 17 Iskunvaimentimen sarana 2
8 Ristedva tukipaneeli, etuyldosa 1 18 Ovi 1
9 Vaunun takapaneeli 1 19 Saddettdvat pyorat 4
10 Vasen jalka 1




KOKOAMINEN

1. Loysaa ruuvit ja irrota alakehys:

2. 4 jalan ja alapalkin kokoaminen:

Om

M6 16PCS

€m

M5 4PCS



3. Pohjakehyksen kokoaminen:

4. Pyorien kokoaminen:

M8 16PCS




5. Sivupaneelien ja takapaneelin kokoaminen:

@‘z}l})

M6 16PCS

6. Ylempien palkkien kokoaminen:

M6 8PCS




7. Iskunvaimentimen saranatuen asennus:

@ M4 8PCS

7S

7

8. Kokoa runko ja vaunut:

Om

Mé 4PCS




9. Oven kokoaminen:

M4 12PCS

10. Iskunvaimentimen saranan saato

5MM

+2.0MM
Korkeussaato

Syvyyssaato

Sivusaato

4MM



11. Savupiipun kokoaminen:

M6 4PCS

M5 2PCS

12. Luukku voidaan ripustaa koukulla:




13. Grillin ja pizzauunin yhdistaminen:
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BENUTZERHANDBUCH UND MONTAGEANLEITUNG

HOLZBEFEUERTES PIZZAOFENMODUL
MODELLE: CLWFPNS, CLWFPNB

- NUR IM FREIEN VERWENDEN.
- LESEN SIE VOR DEM GEBRAUCH ALLE ANWEISUNGEN.
- WARNUNG! ZUGANGLICHE TEILE KONNEN SEHR HEISS SEIN.

HALTEN SIE KLEINE KINDER FERN.

Lindstrom & Sondén AB
Havsbadsvigen 1, 262 63 Angelholm, Schweden
info@myoutdoorkitchenbrand.com



WARNUNG!

- Der Ofen ist nur fir die Verwendung im Freien vorgesehen. NIEMALS in Innenrdumen oder in
geschlossenen Bereichen verwenden.

- Verwenden Sie das Gerat nur in einem gut bellifteten Raum, da sonst die Gefahr einer
Kohlenmonoxidvergiftung oder des Erstickens besteht.

- Halten Sie Kinder und Haustiere vom Ofen fern. Der Ofen kann sehr heild werden und Verbrennungen
verursachen.

- Verwenden Sie beim Kochen immer hitzebestindige Utensilien. Verwenden Sie KEINE Plastikloffel,
-gabeln, -zangen usw. und kein anderes Material, das hohen Temperaturen nicht standhalt.

- Reinigen und warten Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

- Obwohl der Ofen gut isoliert ist, kann die Oberflache sehr heil} werden. Beriihren Sie die Oberflache
NICHT, wenn der Ofen in Betrieb ist.

- Verwenden Sie gut getrocknetes Hartholz als Brennstoff.

- Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das fir hohe Temperaturen geeignet ist, wie Gusseisen und Terrakotta.

- Flammen kénnen durch die Ofenoffnung entweichen. Stellen Sie KEINE brennbaren Stoffe oder
Materialien in die Nahe der Ofenéffnung.

- Loschen Sie das Feuer NICHT mit Wasser.

- Werfen Sie keine Holzscheite in den Ofen, sondern legen Sie sie vorsichtig in den Feuerraum. Wenn Sie
Holz in den Ofen werfen, wird das Innere des Ofens beschadigt.

- Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch, dass der Schornstein und der Rauchabzug nicht verstopft
sind.

ANZUNDEN DES OFENS

1. Ein kleines Feuer mit Papier und kleinen, trockenen Holzstiicken in der Mitte der Ofenkammer anziinden.

2. Wenn sich das Feuer ausgebreitet hat, legen Sie groBere Holzscheite nach und schieben Sie die Glut auf
eine Seite der Ofenkammer. Legen Sie nicht zu viel Holz nach, um das Feuer nicht zu ersticken.

3. Lassen Sie es brennen, bis das Thermometer 250 °C/480 °F anzeigt. Der Ofen ist nun einsatzbereit.

LOSCHEN DES FEUERS

1. Um das Feuer zu l6schen, schlieRen Sie die Tir und warten Sie, bis die Glut ausgebrannt und zu Asche
geworden ist.

2. Warten Sie mindestens 30 Minuten, nachdem das Feuer erloschen ist, bevor Sie die Asche entfernen.

WARNUNG! LOSCHEN SIE DAS FEUER NICHT MIT WASSER.

WARTUNG UND REINIGUNG

- Wenn das Feuer erloschen und der Ofen vollstandig abgekihlt ist, entfernen Sie die Asche mit
hitzebestandigen Werkzeugen aus dem Ofenraum.

- Reinigen Sie den Ofenboden mit einer Biirste und einem weichen, feuchten Tuch.

- Reinigen Sie die AuRenflachen mit einem mit warmem Wasser angefeuchteten Tuch.

- Verwenden Sie ein Reinigungsol wie WD40, um die Oberflache zu pflegen, damit diese nicht rostet oder
ihr glanzendes Aussehen verliert.

- Lassen Sie die Asche niemals fiir langere Zeit im Ofen, da sich darin Feuchtigkeit ansammeln und der
Ofen dadurch beschadigt werden konnte.



FEHLERBEHEBUNG

* WENN DER OFEN ZU RAUCHEN BEGINNT

- Vergewissern Sie sich, dass das Holz trocken und abgelagert und nicht nass ist.

- Bauen Sie das Feuer allméhlich auf, so dass es mit kontinuierlicher Flamme brennt, um eine
unvollstandige Verbrennung zu vermeiden.

- Achten Sie darauf, dass durch den Rauchabzug ein Luftzug entsteht, damit der Rauch abziehen kann.

* WENN DER OFEN NICHT RICHTIG AUFHEIZT

- Stellen Sie sicher, dass das Feuer auf der Seite des Ofens platziert wird, die am weitesten von der
Ofenoffnung entfernt ist.

- Lassen Sie das Feuer 20-30 Minuten lang mit starker Flamme brennen.

- Verwenden Sie kein frisches oder nasses Holz.

- Legen Sie nach und nach mehr Holz nach.

* WENN DER OFEN ZU SCHNELL ABKUHLT

- Dies kann bei der ersten Benutzung auftreten oder wenn der Ofen langere Zeit nicht benutzt wurde.

- Vergewissern Sie sich, dass das Feuer nicht zu klein ist oder zu schnell brennt, sodass es dadurch nicht
den gesamten Ofen erhitzen kann.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Feuchtigkeit in den Ofen gelangt.

GEBRAUCH UND PFLEGE — PIZZASTEIN

Verwendung der Pizzasteine

Heizen Sie den holzbefeuerten Ofen langsam auf. Beginnen Sie mit einem kleinen Feuer und erhdhen Sie die
Holzmenge schrittweise, um Temperaturschocks zu vermeiden.

Beginnen Sie mit kleineren Holzstlicken, um extreme Punktwarme zu vermeiden.

Lassen Sie die Steine gleichmaBig aufheizen. Legen Sie kein starkes Feuer direkt auf kalte Steine.

Lassen Sie die Steine nach dem Gebrauch natdrlich abkihlen.

Hinweis:
Legen Sie nicht mehr als 2 kg Holz gleichzeitig in den Ofen. Mehr Holz erhoht das Risiko, dass der Pizzastein
Risse bekommt.

Reinigung

Lassen Sie die Steine vollstandig abkihlen, bevor Sie sie reinigen.

Biirsten Sie Asche, Mehl und lose Riickstande mit einer harten Biirste ab.
Entfernen Sie eingebrannte Rickstande bei Bedarf mit einem Schaber.
Verwenden Sie nur ein leicht feuchtes Tuch, wenn es unbedingt notwendig ist.

Hinweis:
Legen Sie den Pizzastein niemals in Wasser ein und verwenden Sie so wenig Wasser wie moglich. Zu viel
Feuchtigkeit kann Rissbildung verursachen.



EXPLOSIONSZEICHNUNG

Teil Beschreibung Anz. | Teil Beschreibung Anz.
1 Schornsteinabdeckung 1 11 Rechte Seitenwand 2
2 Schornsteinrohr 1 12 Linke Seitenwand 1
3 Ofengehause 1 13 Bodenplatte 1
4 Pizzastein 2 14 Tlrstopper 1
c Thermometer 1 05 Kreuzende Stitzplatte, vorne 1

unten
6 Luke 1 16 Puffer-Scharnierstiitze 2
7 Rechter Ful3, Modul 2 17 Puffer-Scharnier 2
8 Hinterer oberer Balken, Modul 1 18 Tar 1
9 Riickwand, Modul 1 19 Einstellbare Rader 4
10 Linkes Bein, Modul




MONTAGE

1. Losen Sie die Schrauben und entfernen Sie den unteren Rahmen:

2. Montage der 4 Beine und des unteren Balkens:

M6 16PCS

M5 4PCS



3. Montage des unteren Rahmens:

4. Montage der Rader:

M8 16PCS




5. Montage der Seitenwadnde und der Riickwand:

@‘z}l})

6. Montage der oberen Balken:

@

M6 8PCS




7. Montage der Puffer-Scharnierstiitze

@ M4 8PCS
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8. Montage der Tiir:

10. Einstellung des Puffer-Scharniers

5MM

Seiteneinstellung

M4 12PCS

+2.0MM
Hbéheneinstellung

Tiefeneinstellung

4MM



11. Montage des Schornsteins:

-——

M6 4PCS

M5 2PCS

Qﬁ
S

12. Die Luke kann mit einem Haken aufgehdngt werden:
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13. Verbindung von Grill und Pizzaofen:
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MANUEL D'UTILISATION ET
INSTRUCTIONS D'INSTALLATION

)

B—

MODULE DE FOUR A PIZZA AU FEU DE BOIS
MODELES : CLWFPNS, CLWFPNB

- A N'UTILISER QU'A L'EXTERIEUR DES LOCAUX.

- CONSULTER LA NOTICE AVANT D'UTILISATION.

- ATTENTION ! DES PARTIES ACCESSIBLES PEUVENT ETRE TRES CHAUDES.
ELOIGNER LES JEUNES ENFANTS.

Lindstrom & Sondén AB
Havsbadsvigen 1, 262 63 Angelholm, Suéde
info@myoutdoorkitchenbrand.com



ATTENTION !

Le four est congu pour une utilisation en extérieur uniquement. NE JAMAIS I'utiliser a l'intérieur ou dans
un espace fermé.

Utilisez toujours le four dans un endroit bien ventilé pour éviter la possibilité d'intoxication au monoxyde
de carbone ou d'asphyxie.

Gardez toujours les jeunes enfants et les animaux domestiques a |'écart du four. La température du four
peut étre extrémement élevée et peut causer des brilures.

Utilisez toujours des ustensiles résistants a la chaleur pendant la cuisson. NE METTEZ PAS de cuilleres,
fourchettes, pinces en plastique, etc. ou tout autre matériau qui ne peut pas supporter de hautes
températures a l'intérieur du four.

Nettoyez toujours et entretenez 'appareil aprés chaque utilisation.

Bien que le four soit bien isolé, |'extérieur peut quand méme devenir tres chaud. NE TOUCHEZ PAS la
surface lorsque le four est en marche.

Utilisez toujours du bois dur bien assaisonné comme combustible.

Utilisez uniguement des ustensiles de cuisine adaptés aux hautes températures comme la fonte et Ia
terre cuite.

Les flammes peuvent sortir par I'ouverture du four. NE PLACEZ PAS de liquide inflammable ou de
matériau inflammable pres de I'ouverture du four.

N'ETEIGNEZ PAS le feu avec de I'eau.

NE JETEZ PAS de blches, mais placez-les soigneusement a l'intérieur de la chambre de combustion du
four. Jeter des bliches dans le four endommagera les piéces internes du four.

Vérifiez toujours et assurez-vous que la cheminée et la sortie de fumée sont dégagées avant chaque
utilisation.

ALLUMAGE DU FOUR

1.

Faites un petit feu en utilisant du petit bois sec et du papier au milieu de la chambre du four pour
allumer le feu.

Apres le démarrage du feu, ajoutez des blches plus grandes sur le petit feu et déplacez les braises vers
un coté de la chambre. Ajoutez le bois lentement et ne suffoquez pas le feu.

Laissez briler jusqu'a ce que les jauges de température indiquent 250 °C/480 °F, le four est prét a étre
utilisé.

ETEINDRE LE FEU

1.
2.

Pour éteindre le feu, fermez la porte et attendez que les braises se transforment en cendres.
Retirez le gaz apres I'extinction du feu pendant au moins 30 minutes.

ATTENTION ! N'ETEIGNEZ PAS LE FEU AVEC DE L'EAU.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Lorsque le feu a été éteint et refroidi, retirez les cendres de la chambre en utilisant une brosse résistante
a la chaleur et une pelle, etc.

Nettoyez le sol du four avec une brosse et un chiffon doux humide.

Nettoyez la surface externe avec une serviette imbibée d'eau tiede.

Utilisez une huile propre comme le WD40 pour entretenir la surface afin d'éviter la rouille ou de



conserver |'aspect brillant.

- Ne laissez jamais les cendres a l'intérieur de votre four pendant une longue période, car cela pourrait
entrainer I'accumulation d'humidité et endommager votre four.

DEPANNAGE

* S| LE FOUR COMMENCE A FUMER

- Vérifiez que le bois est sec et de saison, et non mouillé.

- Assurez-vous que le feu est fait en augmentant progressivement une flamme constante pour éviter toute
combustion incomplete.

- Assurez-vous que la sortie du conduit d'évacuation est bien ventilée pour que la fumée puisse sortir.

* SI LE FOUR NE CHAUFFE PAS CORRECTEMENT

- Assurez-vous que le feu est placé sur le coté du four éloigné de I'ouverture du four.
- Faites un feu de flamme vive pendant 20 a 30 minutes.

- N'utilisez pas de bois vert ou mouillé.

- Ajoutez du bois supplémentaire au feu progressivement.

* S| LE FOUR REFROIDIT TROP RAPIDEMENT

- Cela peut étre di au premier allumage ou a la mise en marche du four aprés une longue période
d'inactivité.

- Ne faites pas de petit feu ou de feu rapide qui ne peut pas chauffer le four a sa capacité maximale.

- Vérifiez que I'eau ou I'humidité n'a jamais pénétré dans le four.

UTILISATION ET ENTRETIEN — PIERRE A PIZZA

Utilisation de la pierre a pizza

Chauffez le four a bois progressivement. Commencez avec un petit feu et augmentez la quantité de bois
lentement afin d’éviter les chocs thermiques.

Commencez avec de plus petits morceaux de bois pour éviter une chaleur excessive concentrée en un point.
Laissez les pierres chauffer uniformément. Ne placez pas un feu intense directement sur des pierres froides.
Laissez les pierres refroidir naturellement apres utilisation.

Remarque :
Ne mettez pas plus de 2 kg de bois dans le four a la fois. Une quantité plus importante augmente le risque de
fissure de la pierre a pizza.

Nettoyage

Laissez les pierres refroidir complétement avant tout nettoyage.

Brossez la cendre, la farine et les résidus détachés a I'aide d’une brosse rigide.

Retirez les résidus brllés avec un grattoir si nécessaire.

N’utilisez qu’un chiffon légerement humide uniquement si cela est absolument nécessaire.

Remarque :
Ne faites jamais tremper la pierre a pizza et limitez 'usage de I'eau. Un exces d’humidité peut provoquer des
fissures.



VUE ECLATEE

Piece Description Qté | Piece Description Qté
1 Couverture de cheminée 1 11 Panneau latéral droit 2
2 Tuyau de cheminée 1 12 Panneau latéral gauche 1
3 Corps de four 1 13 Panneau inférieur 1
4 Pierre a pizza 2 14 Butée de porte 1
c Jauge de température 1 - Panneau de support croisé, avant 1

inférieur
. Trappe 1 - Support de. charniere 1
amortisseur
7 Pied droit, chariot 2 17 Charniére amortisseur
Poutre supérieure arriére, chariot 1 18 Porte
Panneau arriére, chariot 1 19 Roulettes réglables
10 Jambe gauche, chariot 2




ASSEMBLAGE

1. Desserrez les vis et retirez le cadre inférieur :
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3. Assemblage du cadre inférieur :

4. Assemblage des roues :

M8 16PCS




5. Assemblage des panneaux latéraux et du panneau arriére :

@‘z}l})

M6 16PCS

6. Assemblage des poutres supérieures :
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7. Montage du support de charniére amortisseur:
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8. Assemblage de la porte :

M4 12PCS

10. Réglage de la charniére amortisseur
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hauteur

Réglage en
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11. Assemblage de la cheminée :
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12. La trappe peut étre suspendue a I'aide d'un crochet :
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13. Connexion du gril et du four a pizza :
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Connexion de l'avant
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Connexion de l'arriére
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HOUTGESTOOKTE PIZZAOVEN MODULE
MODELLEN: CLWFPNS, CLWFPNB

- ALLEEN BUITEN GEBRUIKEN.
- LEES DE INSTRUCTIES VOOR INGEBRUIKNAME.

- WAARSCHUWING! AANRAAKBARE DELEN KUNNEN ERG HEET ZIJN.
HOUDT JONGE KINDEREN OP AFSTAND.

Lindstrom & Sondén AB
Havsbadsvigen 1, 262 63 Angelholm, Zweden
info@myoutdoorkitchenbrand.com




WAARSCHUWING!

De oven is alleen ontworpen voor gebruik buitenshuis. Gebruik deze NOOIT binnen of in een afgesloten
ruimte.

Gebruik de oven altijd in een goed geventileerde ruimte om de mogelijkheid van
koolmonoxidevergiftiging of verstikking te voorkomen.

Houd jonge kinderen en huisdieren altijd uit de buurt van de oven. De temperatuur van de oven kan
extreem heet zijn en brandwonden veroorzaken.

Gebruik altijd hittebestendige keukengerei tijdens het koken. DOE GEEN plastic lepels, vorken, tangen,
enzovoort in de oven en geen ander materiaal dat geen hoge temperaturen kan verdragen.

Maak de oven na elk gebruik altijd schoon en onderhoud deze.

Hoewel de oven goed geisoleerd is, kan de buitenkant toch erg heet worden. RAADPLEEG de oppervlakte
niet wanneer de oven in gebruik is.

Gebruik altijd goed gedroogd hardhout als brandstof.

Gebruik alleen kookgerei dat geschikt is voor hoge temperaturen, zoals gietijzer en terracotta.
Vlammen kunnen via de ovenmond naar buiten komen. DOE GEEN ontvlambare vloeistoffen of
materialen in de buurt van de ovenmond.

DOOF het vuur NIET met water.

GOOI GEEN houtblokken in de oven, maar plaats ze voorzichtig in de vuurkist van de oven. Het gooien
van houtblokken in de oven kan de interne onderdelen van de oven beschadigen.

Controleer altijd en zorg ervoor dat de schoorsteen en de rookafvoer vrij zijn van blokkades voor elk
gebruik.

HET AANSTEKEN VAN DE OVEN

1.

Maak een klein vuur in het midden van de ovenkamer met kleine droge stukken hout en papier om het
vuur te starten.

Nadat het vuur is gestart, voeg je groter hout toe aan het kleine vuur en verplaats je de smeulende kolen
naar één kant van de kamer. Voeg langzaam hout toe en verstik het vuur niet.

Laat het vuur branden totdat de temperatuurmeter 250 °C/480 °F aangeeft, de oven is klaar voor
gebruik.

HET DOVEN VAN HET VUUR

1.
2.

Om het vuur te doven, sluit de deur en wacht tot de smeulende kolen veranderen in as.
Verwijder de as nadat het vuur is gedoofd en er ten minste 30 minuten zijn verstreken.

WAARSCHUWING! DOOF HET VUUR NIET MET WATER.

ONDERHOUD EN REINIGING

Wanneer het vuur is gedoofd en afgekoeld, verwijder dan de as uit de kamer met behulp van een
hittebestendige borstel en een stoffer en blik, etc.

Maak de ovenvloer schoon met een borstel en een vochtige zachte doek.

Maak het externe oppervlak schoon met een handdoek met warm water.

Gebruik reinigingsolie zoals WD40 om het oppervlak te onderhouden om roest te voorkomen of de glans
te behouden.

Laat de as nooit langdurig in je oven achter, omdat het vocht zal verzamelen en je oven zal beschadigen.



PROBLEMEN OPLOSSEN

* ALS DE OVEN BEGINT TE ROKEN

- Controleer en zorg ervoor dat het hout droog en gekruid is en niet nat.

- Zorg ervoor dat het vuur wordt gemaakt door geleidelijk een constante vlam te verhogen om onvolledige
verbranding te voorkomen.

- Zorg ervoor dat de uitgang van de schoorsteen goed geventileerd is, zodat de rook kan ontsnappen.

* ALS DE OVEN NIET JUIST VERWARMT

- Zorg ervoor dat het vuur aan de zijkant van de oven weg van de ovenmond wordt geplaatst.
Maak gedurende 20-30 minuten een vuur van vlammen.

Gebruik geen groen of nat hout.

Voeg geleidelijk extra hout toe aan het vuur.

* ALS DE OVEN TE SNEL AFKOELT

- Dit kan mogelijk worden veroorzaakt door de eerste keer dat de oven wordt aangestoken of wanneer de
oven na een lange periode van inactiviteit weer wordt gestart.

- Maak geen klein of snel vuur dat de oven niet volledig kan verwarmen.

- Controleer of er geen water of vocht in de oven is binnengedrongen.

ONTLEEDAANZICHT

Gebruik van de pizzastenen

Verwarm de houtgestookte oven geleidelijk op. Begin met een klein vuur en verhoog de hoeveelheid hout
langzaam om thermische schokken te voorkomen.

Begin met kleinere stukken hout om extreme puntverhitting te vermijden.

Laat de stenen gelijkmatig opwarmen. Plaats geen groot vuur rechtstreeks op koude stenen.

Laat de stenen na gebruik natuurlijk afkoelen.

Let op:
Leg niet meer dan 2 kg hout tegelijk in de oven. Meer hout verhoogt het risico dat de pizzasteen kan barsten.

Reiniging

Laat de stenen volledig afkoelen voordat u ze reinigt.

Borstel as, meel en losse resten weg met een harde borstel.

Verwijder aangebakken resten indien nodig met een schraper.

Gebruik alleen een licht vochtige doek wanneer dit absoluut noodzakelijk is.

Let op:
Week de pizzasteen nooit in water en beperk het gebruik van water. Te veel vocht kan scheurvorming
veroorzaken.



ONTLEEDAANZICHT

| —s

Onderdeel Beschrijving Aantal | Onderdeel Beschrijving Aantal
1 Schoorsteenafdekking 1 11 Rechter zijpaneel 2
2 Schoorsteenpijp 1 12 Linker zijpaneel 1
3 Oven 1 13 Bodempaneel 1
4 Pizzasteen 2 14 Deurstopper 1

Temperatuurmeter Kruisend steunpaneel,
5 1 15 1
voorzijde onder

Luik 1 16 Buffer-scharniersteun 2

7 Rechter poot, trolley 2 17 Buffer-scharnier 2
Kruisend steunpaneel, Deur
8 . 1 18 1
voorzijde boven

9 Achterpaneel, trolley 1 19 Verstelbare wielen 4
10 Linker been, trolley




ASSEMBLAGE

1. Draai de schroeven los en verwijder het onderframe:

2. Montage van de 4 poten en de onderbalk:
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3. Montage van het onderframe:

4. Montage van de wielen:
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5. Montage van de zijpanelen en het achterpaneel:
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6. Montage van de bovenste balken:
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7. Montage van de buffer-scharniersteun:
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9. Montage van de deur:

10. Afstelling van de buffer-scharnier
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instelling
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11. Montage van de schoorsteen:
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12. Het luik kan worden opgehangen met een haak:




13. Aansluiting van de grill en de pizzaoven:
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Aansluiting voorkant
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Aansluiting achterkant
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